Das Produkt kann folgende Allergene enthalten:

glutenhaltiges Getreide oder Hybridstamme davon
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Weizen

Roggen

Gerste

Hafer

Dinkel

Kamut

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/|

Xl Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

XIV Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Wir verwenden keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.
Lebensmittel, in denen schon vom Hersteller (Lieferanten) Zu-
satzstoffe enthalten sind, wie z. B. Nitritpokelsalz in Schinken-
produkten oder Kasseler, werden entsprechend der Zusatzstoff -
verordnung deutlich, direkt an dem entsprechenden Produkt
ausgewiesen.

Kennzeichnung Zusatzstoffe:

1) mit Konservierungsstoff

OKTOBER 2025

EC ELBLAND CATERING
GmbH

Servicetelefon

03525. 51 31 942

VIl Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse 2) mit Farbstoff

Vllla
Villb
Villc
Villd
Ville
VIt
Villg
Villh
VIl

Mandeln

Haselnlsse

Walnlisse

Kaschunusse

Pekannisse

Paranlisse

Pistazien

Macadamia- oder Queenslandnusse
Pinienkerne

3) mit Antioxidationsmittel,
4) mit Nitritpdkelsalz

5) mit Phosphat

6) mit Geschmacksverstarker
7) geschwefelt

8) mit Nitrat

9) mit SiBungsmittel(n)

** Wildfang

Alle Angaben ohne Gewihr. Anderungen vorbehalten.

EC Elbland Catering GmbH
Rittergutsstrale 6
01591 Riesa

bestellung@elbland-catering.de
www.elbland-catering.de

Menl GmbH Groditz
Albert-Niethammer-Stralle 12
01609 Groditz

Tel.: 035263. 68011
info@menue-gmbh.de
www.menue-gmbh.de




MENU 1 - CLASSIC MENU 2 - VEGETARISCH MENU 3 — DGE MIT BIOANTEIL SALAT
Putenschnitzel Champignonpfanne Currywurst Salatteller
MO mit SoRRe, Karotten und Salzkartoffeln, mit Wildreismischung mit Vollkornreiseis Hirtenkase
06.10.
la, 1X ¥ la, X, X ¥ 1,3,5,la, IX |
Makkaroni HefekloRe Perlgraupchen Salatteller
DI mit Wurstgulasch, Obst mit heilRer Kirschsol3e, Obst mit Biogemuisebriihe und Rindfleisch, Kése
07.10. Obst
1,3,5, la, lll, IX ta, 1, vty Ic, IX, X Y% |
Eierkuchen Gemiiseragout Russische Eier Salatteller
Mi mit Zucker, Apfelmark mit Brokkoli, Blumenkohl und Finger- mit Bratkartoffeln und Remouladensofie, | Chicken
08.10. mohrchen dazu Salzkartoffeln, Apfelmark Chicken
9, la, Ill, VII, IXQ Apfelmark 9, la, VII, IX§ 9, la, III,VII,XQ)
Schmorkraut Kartoffel-Lauch-Pfanne Seefisch im Backteig Salatteller
DO mit Hackfleisch und Kartoffeln mit Balkankase mit hausgemachtem Kartoffelpuree, Thunfisch
09.10. Bioerbsen und DillsoRe
la, IX, X la, VI, XY la, IV, VI, IX = .
Bauernroulade Blumenkohlauflauf Milchreis Salatteller
FR mit SoRRe, Salzkartoffeln und Karotten mit Kartoffelstiickchen und mitZucker und Zimt, Rohkost
10.10. | Pflaumenkompott Kéase Uberbacken, Pflaumenkompott Pflaumenkompott
5, Ia, VII, IX, X la, III,VII,IX§ VIIQ Q
Hahnchenstreifen Makkaroni Italienisches Pfannengemiise Salatteller
MO in suf3-saurer SofRe mit Juliennegemise | mit Gemusegulasch, Obst mitKése tberbacken und Hirtenkase
13.10. | und Vollkornreis, Obst BiotomatensoRe, dazu Reis, Obst
la, VI, VII, IXv la, IlI, IXQ la, VII, X Q
Krautnudeln Pfannkuchen Panierte Hahnchenstiickchen Salatteller
DI mit geschmortem Weilkraut, mit Blumenkohlfillung mit Sole, Pastinaken-Karotten-Mix Kése
14.10. | Bratwurstscheiben und Rahmsofie und Biosalzkartoffeln
1,3,5, la, I, VII, IX, X la, 111, Vi Y la, VI, IX, X'¥ Y
Beefsteak Gemiiseschnitte Brathering Salatteller
Mi mit Sof’e, Mischgemuse mit Gemisereis und Sof3e in wirziger Marinade mit Kartoffelptiree, | Chicken
15.10. | und Salzkartoffeln, Chicken
la, Ill, IX la, Ill, VI, IX, XQ la, IV, VIl =
Briihreis nach Hausfrauenart Kartoffelpuffer Kesselgulasch Salatteller
DO mit Hihnchenfleisch, Fingerméhrchen mit Zucker und Apfelmus mit Biokartoffelstiickchen Thunfisch
16.10. | und Erbsen, Apfelmus und Schweinefleisch, Apfelmus
IXv la, IlI, VII, IXQ la, IX, X o
Kasslerbraten Vegetarische Krautwickel GrieBbrei Salatteller
FR mit SoRe, Sauerkraut und Kartoffeln, mit SoRe und Salzkartoffeln, und Zimtzucker, Erdbeerkompott Rohkost
17.10. | Erdbeerkompott Erdbeerkompott
4,1a, VI, IX, X la, 111, V1, 1X, X e, vit ¥ |
Hoérnchennudeln Zucchini-Gnocchi Hahnchenbrust Salatteller
MO mit PizzasoRRe mit Parmesan mitErbsen, SofRe und Biosalzkartoffeln, | Hirtenkase
20.10.
la, VI, IX, X la, VI, IXY la, 1, IX, X'¥ \
Rahmgeschnetzeltes Gemiisefrikadelle Wellbandnudeln Salatteller
DI mit Eierspéatzle mit ChampignonrahmsofRe mit BiotomatensoRe und Reibekase Kése
21.10. und Langkornreis
la, I, VII, IX, X la, 111, VI, 1X, XY la, 11l 1X, XY Y

| vegetarische Speise;

enthélt Schwein; ‘¥ enthalt Rind; Venthélt Geflugel; = enthalt Fisch;fenthélt Wild;

enthalt Lamm

MENU 1 - CLASSIC MENU 2 - VEGETARISCH MENU 3 — DGE MIT BIOANTEIL SALAT
Tomatensuppe Vollkornspiralen Panierter Seefisch Salatteller
Mi mit SuppenfleischkléRchen mit Brokkoliso3e, gemischter Salat mit Dill-SahnesoRe, Biokartoffeln und Chicken
22.10. | und Reisbeilage, gemischter Salat mit Joghurtdressing Erbsen, gemischter Salat mit Chicken
mit Joghurtdressing la, 111, VII la, Ic, VII, ixY Joghurtdressing la, IV, VII, IX, X->=
Kochklops Gabelspaghetti Blumenkohl-Kédsemedaillon Salatteller
DO in milder Tomatensofe und Butterreis mit Spinat-KasesolRe mit LauchsoRe und Kartoffeln Thunfisch
23.10.
la, VII, IX la, VII‘S la, VII, IX,X%
Gefliigelrélichen Kartoffel-Steckriiben-Mohrenauflauf | Kaiserschmarrn Salatteller
FR mit SolRe, frischem Rotkraut mit Sahne und Kése uberbacken, Obst | mit VanillesoRe, Obst Rohkost
24.10. | und Kartoffeln, Obst
5, la, VII, IX,Xv la, VII,XQ 2, la, III,VIIQ
Gefliigelbratwurst Milchreis Gefluigeleintopf Salatteller
MO mit SoRe, Mohren und Salzkartoffeln, mit Zucker und Zimt, Apfelmus mit Biobriihe und Vollkornreis, Hirtenkase
27.10. | Apfelmus Weizenbrétchen, Apfelmus
9, la, vi, X'¥ o, vit¥ 9, la, XY
Schweinebraten Brokkolicremesuppe Biohérnchennudeln Salatteller
DI mit Sof3e, Blumenkohl und Kartoffeln mit Pfannkuchenstreifen mit KdsesoRe Kase
28.10.
2, la, VII, IX, X 2, la, 1ll, VI, IXQ 2, la, VII§
Mohreneintopf Spaghetti und TomatensoRe Eieromelette Salatteller
Mi mit Suppenfleischkl6Rchen und Kartoffel-| mit mediterranen Krautern, mit Spinatgemuse und Biokartoffeln, Chicken
29.10. | stuckchen dazu Brot, Obst dazu Reibekéase, Obst Obst Chicken
2,3, 1a, Ic, IX la, Ic, VI, IXY 2,3, 1a, 1, Vit Y
Gulasch Hefekl6Re Matjesfiletstiicke Salatteller
DO mit Kartoffeln und Rotkohl mit Heidelbeeren in Remoulade mit Salzkartoffeln Thunfisch
30.10.
la, X, X MRA la, Ill, IV, X
FR Reformationstag
31.10.
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